Technisches Datenblatt

Hochleistungsreiniger

F 6800

winterhalter

Flussiger, hochalkalischer Reiniger mit intensiver

Einsatzbereich:

* Geeignet fur professionelle Fronttir-, Korbdurch-
schub-, Korbtransport- und Bandtransportspilma-
schinen in Restaurants, Hotels und Kichen der
Gemeinschaftsverpflegung

« Geeignet fur alle Arten von Geschirr aus Glas, Por-
zellan, Kunststoff, Edelstahl sowie Besteckteile

e Far Aluminium, auch eloxiert, und Leichtmetall-
legierungen nicht geeignet

« Silber vorprifen

e Entfernt wirkungsvoll auch stark angetrocknete
Speisereste aller Art, insbesondere Starkebelage

« Speziell fir den Weichwassereinsatz konzipiert

Fur optimale Spulergebnisse wird der Einsatz in Win-
terhalter Geschirrspilmaschinen im System mit Win-
terhalter Klarspuler B 100 N und einer Winterhalter
Wasseraufbereitung empfohlen. Bei Wasserhéarten
Uber 7 d GH ist der Einsatz einer Enthartungsanla ge
erforderlich. Bei Verwendung von Zulaufwasser mit
Restharten sollte F 6800 in Verbindung mit Klarspuler
B 200 S verwendet werden.

Dosierung:

Uber automatische Dosiergerate in Abhangigkeit
vom Verschmutzungsgrad und der Wasserqualitét:

Gesamtharte in Harte- mg/l mi/I
d F e bereich CaCoO3
<8 | <1425 | <10 | weich <150 | 2-3

Starkeldsekraft

3 Bkge/1621
@ muxtsnso gz
D/BAN 7204-Gse

Produktvorteile:

» Geruchsneutrales Hochkonzentrat

» Sehr gute Reinigungsleistung

» Verhindert zuverlassig den Aufbau von Starkebela-
gen

» Sehr gutes Fettldsevermbgen

Inhaltsstoffe:

Alkalien, Phosphonate

G G (PO

Die ausgewogene Kombination der Inhaltsstoffe
schont das Spilgut optimal bei maximaler Reini-
gungsleistung.

Winterhalter Gastronom GmbH - Gewerbliche Spiilsysteme

Tettnanger Stral3e 72 - 88074 Meckenbeuren - Tel. +49 (0) 75 42/402-0 - www.winterhalter.de



Technisches Datenblatt

Hochleistungsreiniger

F 6800

winterhalter

LiefergroRRe:

25 kg PE-Eimer

280 kg PE-Fass

Technische Daten:

Farbe: braunlich

Geruch: produktspezifisch

pH-Wert: ca. 14

Leitfahigkeit: 14,6 mS/cm (bei 4 ml/l in VE-Wasser/
22°C)

Lagerfahigkeit: 2 Jahre

Lagerbedingungen: kuhl, dunkel, stehend, frostfrei, bis
max. 25°C

Spez. Gewicht: ca. 1,54 g/cm3

Titrierfaktor: 0,18

Viskositat <100 (bei 20 € in mPa s)

Entsorgung von Leergebinden:

- Restentleerte Leergebinde sind recyclingfahig und
kénnen durch den Endverbraucher tUber das DSD
entsorgt werden.

 Informationen zur Entsorgung von Produktresten
sind dem Sicherheitsdatenblatt zu entnehmen.

Sicherheitshinweise:

R 35  Verursacht schwere Veratzungen.

S 26 Bei Bertihrung mit den Augen sofort griindlich mit
Wasser abspilen und Arzt konsultieren.

S 27 Beschmutzte, getrankte Kleidung sofort ausziehen.

S 28 Bei Bertihrung mit der Haut sofort abwaschen mit
viel Wasser.

S 36/ Beider Arbeit geeignete Schutzkleidung und Schutz-

37/39 handschuhe und Schutzbrille /Gesichtsschutz tragen.

S 45 Bei Unfall oder Unwohlsein sofort Arzt hinzuziehen
(wenn mdoglich, Etikett vorzeigen).

Wichtige Hinweise:

Kein Publikumsprodukt, nur fiir die gewerbliche An-
wendung!

Lagerung und Transport nur aufrecht stehend im
Originalgebinde zulédssig. Nicht direktem Sonnen-
licht aussetzen, vor Temperaturen unter 5 T schut-
zen. Bei Lagerung unter 5 T ist eine reversible
Tribung von F 6800 mdglich.

Zur leichten Beflllung der eingebauten Reiniger-
behélter sind KanisterausgieBer verfigbar. Um
Verwechslungen zu vermeiden, ist der Reiniger F
6800 nur in den mit Reiniger gekennzeichneten
Behélter einzufillen.

Nie mit anderen Produkten mischen und nicht in an-
dere Behadlter, Flaschen etc. umfllen!

Vor Produktwechsel sind die Behélter, Leitungen
und Dosiergerate mit Frischwasser zu spulen.
Farbschwankungen des Produktes sind rohstoff-
und lagerbedingt und kein Qualitditsmangel.

Die Spilparameter sollten entsprechend den DIN-
Vorgaben (DIN 10 510 bis 10 512 und DIN 10 522)
eingehalten werden. Die Informationen der Arbeits-
gemeinschaft Gewerbliches Geschirrspilen im
VGG sind zu beachten. Siehe hierzu: www.vgg-
online.de

Fur den dauerhaften und zuverlassigen Erhalt der
Funktion ihrer Spulmaschine sollten am Betrieb-
sende, nach Abschluss des Selbstreinigungspro-
gramms alle Siebe gereinigt werden. Zur Trocknung
des Innenraums und zum Aufbau eines Korrosi-
onsschutzes die Maschine leicht getffnet lassen.
Fur die Reinigung und Pflege der Edelstahlverklei -
dungen der Maschine empfehlen wir Winterhalter

C 122 Universalfettléser und Edelstahlreiniger sowie
Winterhalter C 162 Edelstahlpflege in der Druck-
spraydose.

Sie finden das entsprechende Sicherheitsdaten-
blatt, das Technische Datenblatt, die Muster-
Betriebsanweisung sowie die schriftliche Weisung
(diese ersetzt seit dem 01. Juli 2009 alle Unfall-
merkblatter) Zu diesem Produkt unter
www.winterhalter.de

Die gemachten Angaben beruhen auf sorgfaltigen Untersuchungen der Winterhalter Gastronom GmbH. Diese befreien den Verwender nicht von seinen eigenen Pri-
fungs- und Obhutpflichten. Befindet sich der Verwender wegen eines Produktes im Zweifel hinsichtlich dessen Verwendungsféhigkeit, so ist eine anwendungs-
technische Beratung einzuholen. Die mitgeteilten Angaben auf dem Sicherheitsdatenblatt (auch abrufbar unter: www.winterhalter.de) und dem Produktetikett sind zwin-
gend zu beachten. Die Hinweise der Spilgut- und Spulmaschinenhersteller missen ebenfalls beriicksichtigt werden. Durch das vorliegende Datenblatt verlieren alle

vorhergehenden Datenblatter fur das Produkt ihre Gultigkeit.
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